HEILEMANN
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Firmenportrait

Seit mehr als 50 Jahren steht der Name Heilemann fiir feinste Confiserie-Spezialitaten.
Hochfeine Edel-Chocoladen, erlesene Pralinés und liebevoll gestaltete Hohlfiguren werden
Stlick fur Stick mit viel Liebe und handwerklicher Sorgfalt nach unseren Uberlieferten
Rezepten hergestellt. Dabei verwenden wir ausschlieflich frische, natirliche Zutaten von
ausgesuchter Herkunft und Qualitat. Allen voran natdrlich frische Sahne aus dem Allgdu. Und
selbstverstandlich verzichten wir ganzlich auf Konservierungsstoffe. Unsere besonders

cremigen Schokoladen werden mit reiner Kakaobutter hergestellt.

Geschichte

Bereits im Jahre 1955 wurden im Konditorei-Meisterbetrieb von Karl Heilemann in Mem-
mingen die ersten Heilemann Pralinen hergestellt. 1977 vergroRRerte sich das Unternehmen
und verlegte aus Kapazitatsgriinden seinen Firmensitz nach Woringen. Nach dem Tod des
Firmengriinders 1982, wurde das Unternehmen, das mittlerweile weithin bekannt war fir
seine exzellenten Confiserie-Spezialitaten, von dem StiBwarenspezialist Friedel lbernommen
und als Tochterunternehmen weitergefiihrt. 1990 entstand in Woringen ein neues, mit
modernster Technik ausgestattetes Confiserie-Werk. Im Jahr 2001 trennte sich das
Unternehmen Confiserie Heilemann GmbH von der Firma Friedel, um nun in
Selbststandigkeit den eingeschlagenen, kompromisslosen Kurs der Premiumstrategie

weiterzufihren.



