CONFISERIE

Die Confiserie Burg Lauenstein ist eine Pralinen- und Schokoladenmanufaktur,
die seit nahezu 50 Jahren im Frankenwald mehr als 120 verschiedene Triffel und
Pralinen sowie feinste Tafelschokoladen aufwandig herstellt.

An drei Standorten wird die Tradition Uberlieferter Rezepturen genauso wie
Neukreationen von ca. 175 Mitarbeitern umgesetzt und sorgfaltigst in
hochwertigen Geschenkverpackungen préasentiert.

Angesichts der Vielfalt des Stammsortiments und ein
Produktionsmenge von ca. 30 Millionen Stiick mag man
Maschinenstrecken denken, in denen die Produkte im Schnellverfahren
ausgestoflRen werden. Doch dem ist nicht so! Zu einem wesentlichen Teil ist
kunstvolle Handarbeit gefragt. Eine perfekte Liaison zwischen Industrie und
hoher handwerklicher Auspragung.

Um dem eigenen Qualitatsversprechen gerecht zu
Confiserie in kleinen Produktionseinheiten —im Fachjargon Lose Ware genannt —
nur 50 Kilogramm pro Sorte. Die Verarbeitung hoc rtiger, erlesener Rohstoffe
sowie der Verzicht auf Konservierungsmittel machen die kleinen LosgréRRen
notwendig und garantieren im Gegenzug Frische und erstklassigen Genuss.

rden, fertigt die Lauenstein

Den Vertrieb der erstklassigen Prali
ubernimmt der ausgewahlte F
SuRwarenabteilungen, Ver
sich die Lauensteiner®
Geschenkpackungen
und als Werbepréasen

hokoladenspezialitaten
r mit gut sortierten
dustriekunden. So lassen
n wie auch die
ganz individuell gestalten

zufriedenes Lacheln Giber deren Gesicht huscht, dann fu sich die
Lauensteiner immer wieder darin {)eggtigt, alles richti cht zu haben. Ganz
gemal dem Slogan: naa e

Wenn GenielRer auf auensteig\‘r\Spezialitéten probieren, ein

»EINMAL PROBIERT...y..

— g A




