
Sonja Riedmaier 

Tel. +49 8161 491-601

Fax +49 8161 491-666

sonja.riedmaier@ivv.fraunhofer.de

Ansprechpartner

Wolfgang Danzl

Tel. +49 8161 491-607

wolfgang.danzl@ivv.fraunhofer.de

Gebühren

Seminarplatz € 750,00

Mitglieder der IVLV e.V. € 180,00

Im Seminarpreis enthalten sind die Seminarunterlagen,

das Catering und das Abendprogramm. Der Kosten bei -

trag wird Ihnen nach Anmeldung in Rechnung gestellt.

Für Anmeldungen, die nicht bis eine Woche vor Ver -

anstaltungsbeginn storniert werden, fällt eine Gebühr 

von € 180,00 an (für IVLV-Mitglieder € 50,00) und 

Sie erhalten online Zugang zu den Tagungsunterlagen.

Für Ihre Anmeldung nutzen Sie bitte den Vordruck oder

die Online-Anmeldung auf www.ivlv.org/termine.

Anmeldeschluss: 17.06.2015

24./25. 
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51. Sitzung 

Schokoladen-
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Fraunhofer-Institut 
für Verfahrenstechnik 
und Verpackung IVV
Giggenhauser Str. 35
85354 Freising
Tel. +49 8161 491-0
Fax +49 8161 491-491
www.ivv.fraunhofer.de

Industrievereinigung 
für Lebensmitteltechnologie 
und Verpackung e.V.
Giggenhauser Str. 35
85354 Freising
Tel. +49 8161 491-140
Fax  +49 8161 491-142

Informationen online: Aktueller Themenüberblick, 
laufende Forschungsprojekte, Publikationen,
Arbeitsgruppen- und Seminartermine sowie
Informationen zu Ansprechpartnern, Mitgliedschaft 
und Service unter www.ivlv.de

ANMELDUNG



Mittwoch, 24. Juni 2015

14:00 Uhr Begrüßung 
Christa Schuster-Salas, Alfred Ritter GmbH & Co. KG

Nüsse und Nussschokoladen

14:10 Uhr Veränderung der Mikrostruktur von Nüssen
während Lagerung und Verarbeitung
Dr. Rainer Perren, RPN Excellence AG

14:30 Uhr Diskussion

14:35 Uhr Fettreifstabilität von Ganznussschokoladen
Wolfgang Danzl, Fraunhofer IVV

14:55 Uhr Diskussion

15:00 Uhr Chemische Qualitätsparameter von Haselnüssen
Thorsten Tybussek, Fraunhofer IVV

15:20 Uhr Diskussion

15:30 Uhr Kaffeepause

Fettreif

16:30 Uhr News on Fat Bloom
Bjarne Juul, AAK Denmark A/S

17:00 Uhr Diskussion

17:10 Uhr Füllungsfette in Überzugsschokoladen –
Einfluss auf Produktion und Lagerung
Isabell Rothkopf, Fraunhofer IVV

17:40 Uhr Auswirkungen von Füllungs- und Backfetten 
in Schokoladen
Katharina Stallinger, Fraunhofer IVV

18:00 Uhr Diskussion

18:15 Uhr Bustransfer nach Hetzenhausen

18:30 Uhr Abendveranstaltung im Landgasthof Hofmeier 
(ca. 22:30 Uhr Bustransfer zurück zum 
Fraunhofer IVV und zu den Hotels)

Wir haben bis Anfang Juni in 5 Hotels in Freising und

Umgebung ein Zimmerkontingent unter dem Stichwort

„Schokoladentechnologie 2015“ reserviert.

Hotel Lerner

Vöttinger Straße 60, 85354 Freising

Tel. +49 8161 916-46, Fax +49 8161 414-04

www.gasthof-lerner.de

Einzelzimmer inkl. Frühstück zwischen € 69,00 und € 79,00

Hotel Bayerischer Hof

Untere Hauptstraße 3, 85354 Freising

Tel. +49 8161 5383-00, Fax +49 8161 5383-39

www.bayerischerhof-freising.de

Einzelzimmer inkl. Frühstück ca. € 82,00 

Gästehaus Pflügler

Weihenstephaner Steig 1, 85354 Freising

Tel. +49 8161 5384-40, Fax +49 8161 72-22

www.pensionpfluegler.de

Einzelzimmer inkl. Frühstück ca. € 70,00

Landgasthof Hofmeier

Hauptstr. 6a, 85376 Hetzenhausen

Tel. +49 8165 80069-0, Fax +49 8165 80069-69

www.hotel-hofmeier.de

Einzelzimmer inkl. Frühstück ca. € 72,00 

Hier findet auch die Abendveranstaltung statt.

Corbin Feng Shui Business Hotel 

Wippenhauser Straße 7, 85354 Freising

Tel. +49 8161 8869-0, Fax +49 8161 8869-588

www.corbin-hotel.de

Einzelzimmer inkl. Frühstück ca. € 119,50  

PROGRAMM HOTELS

Donnerstag, 25. Juni 2015

09:00 Uhr Begrüßung
Christa Schuster-Salas, Alfred Ritter GmbH &  Co. KG

Rohstoff Lecithin

09:05 Uhr Zentralisierte Sonnenblumenlecithin-
Aufreinigung – verbesserte Qualität/Reinheit
Thorsten Bornholdt, Cargill Deutschland GmbH

09:35 Uhr Diskussion

Conchieren und Aroma

09:40 Uhr Karamellgeschmack in der Conche – Chemie,
Physik, Technologie
Dr. Gottfried Ziegleder, München

10:05 Uhr Gibt es amorphe Zucker in Schokolade?
Wolfgang Danzl, Fraunhofer IVV

10:25 Uhr Diskussion

10:35 Uhr Kaffeepause

Kristallisation

11:05 Uhr Ziele und Durchführung des IVLV-Projektes
„Kristallisation“
Maja Strothmann, August Storck KG

11:20 Uhr Ergebnisse aus den Ringversuchen
Isabell Rothkopf, Fraunhofer IVV

11:40 Uhr Diskussion

MOSH/MOAH

11:50 Uhr Minimierung von MOSH/MOAH-Mineralöleinträgen
in Lebensmitteln
Prof. Dr. Reinhard Matissek, Lebensmittel -
chemisches Institut des Bundesverbandes der 
Deutschen Süsswarenindustrie e.V. (BDSI)

12:20 Uhr Entschalungsprozesse von Kakao
Dr. Tobias Lohmüller, Bühler Barth GmbH

12:40 Uhr Diskussion

12:50 Uhr Wahl der Obleute

13:00 Uhr Bayrischer Mittagsimbiss

Organisatorisches/Planung

14:00 Uhr Forschungsplanung 2016

14:45 Uhr Sonstiges

14:50 Uhr Ende der Veranstaltung

Tagungsort

Fraunhofer Institut 

für Verfahrenstechnik u. 

Verpackung IVV

Giggenhauser Straße 35 

85354 Freising


