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IVI v Industrievereinigung fur flr Lebensmitteltechnologie
Lebensmitteltechnologie
und Verpackung e.V. und Verpackung



Die IVLV

Die Dynamik der Markte gepaart mit steigendem Wettbewerb stellen hohe Anforderungen

an die Unternehmen der Lebensmittel-, Konsumguter- und Verpackungsbranche. Zunehmend
komplexe Sachverhalte unter schwierigen Randbedingungen erfordern eine flexible Nutzung
der verfligharen Ressourcen — innerhalb und auf3erhalb des Unternehmens. Besonders

fur interdisziplinare Fragestellungen an den Schnittstellen der Wertschopfungskette gilt es,
die Kompetenzen beteiligter Unternehmen und der zugehorigen Forschungseinrichtungen

zu bindeln.

Die Forschungsaufwendungen dafur sind fur ein Unternehmen alleine oft zu groR. Das kann
das Aufgreifen von Innovationsthemen verhindern. Hier bietet die IVLV Ihre Mitwirkung

an, indem sie anwendungsorientierte und vorwettbewerbliche Forschungsvorhaben initiiert
und begleitet — und das bereits seit 1964.



Forschungsforderung

Als Mitgliedsvereinigung der Arbeitsgemeinschaft industrieller
Forschungsvereinigungen e.V. (AiF) ist die IVLV antragsberechtigt fiir
die Forschungsforderung des Bundesministeriums fur Wirtschaft
und Energie (BMWi). Sie fordert die Forschung besonders fir
Unternehmen des innovativen Mittelstandes der Lebensmittel-
technologie und Lebensmittelverpackung, indem sie die richtigen
Partner miteinander vernetzt. So sichert die IVLV Branchenkennt-
nisse, bildet und fordert Nachwuchskrafte und schafft kontinuierlich
neues Wissen zu Fragestellungen der Mitgliedsunternehmen.




Wir forschen gemeinsam und Uber die gesamte Wertschopfungs-

kette fur sicher verpackte Lebensmittel hoher und lang anhaltender
Qualitat. Zusatzlich zu Mitglieds- und Forderbeitragen der Industrie
akquirieren wir jahrlich zwischen 3,0 und 4,5 Mio. € an offentlichen

Fordermitteln fir Gemeinschaftsprojekte in verschiedenen Bereichen.

Schokoladentechnologie

Wir erproben neue Rohstoffe,
entwicklen Technologie

und verfeinern Verfahren,

die optimale Qualitat und

hochsten Genuss garantieren.

Pflanzliche Lebensmittel

Wir erarbeiten neue, malge-
schneiderte pflanzliche Zutaten
fur leckere Lebensmittel.

Erhalt der Lebensmittelqualitat

Wir schaffen Verstandnis fir

die Veranderung von verpackten
Lebensmitteln. Dies vermeidet
frihzeitigen Verderb, erspart
Lebensmittelverluste und verbessert
die Qualitat fiir den Verbraucher.




Verpackungsmaterialien Hygienegerechte Produktion . ' SiiBwarenmaschinen

Frischeprodukte sind besonders
empfindliche Fullgiter. Um die
Qualitat lange zu gewahrleisten,
erarbeiten wir hierfur spezielle
verpackungstechnische Losungen.

Wir erarbeiten neue Losungen
zur hygienischen Gestaltung von
Verarbeitungsmaschinen sowie
zur Reinigung und Entkeimung
von Packstoffen und Oberflachen.

Fir die aktuellen Herausforderungen
und mit modernen Maglichkeiten des
Spezialmaschinenbaus erarbeiten

wir effiziente, nachhaltige und hygiene-
gerechte technische Losungen fir
Sllwarenhersteller.

Abfiill- und Verpackungsprozesse Digitalisierung

Konformitit von Verpackungen

Wir analysieren, optimieren und
entwickeln automatisierte Verarbei-
tungs- und Verpackungsprozesse von
Lebensmitteln, pharmazeutischen
und medizinischen Produkten weiter.

Die rasche digitale Transformation von
Lebensmittelwertschopfungsketten,
-technologien und -produkten bertck-
sichtigen wir in allen Forschungs-
bereichen. Gezielt forschen wir nach
maRgeschneiderten Digitalisierungs-
konzepten und datenorientierten
Anwendungen (z.B. mittels KI).

Wir ermdglichen alternative
Methoden intelligenter lebensmittel-
rechtlicher Konformitatsbewertung,
die aufwandige Routinemessungen
ersetzen und Kosten sparen.




Netzwerk

Das Wissensnetzwerk der IVLV steht fur Innovation
durch Gemeinschaftsforschung. Es umfasst

« Uber 250 Unternehmen aus Lebensmittel-, Pharma-
und Kosmetikindustrie, Packmittel- und Packstoffherstellung
sowie Nahrungsmittel- und Verpackungsmaschinenbau,

- Uber 35 Forschungsstellen, Universitatslehrstihle/
-institute, Hochschulen und aueruniversitare
Forschungseinrichtungen und

+ enge Kooperationspartner, wie z. B. VDMA und ZLV

Uber direkten Wissenstransfer in den Gemeinschaftsprojekten
flieBen die gewonnenen Erkenntnisse unmittelbar an die
beteiligten Unternehmen zurlck.




Mitgliedschaft

Eine Mitgliedschaft in der IVLV bietet Ihrem Unternehmen zahlreiche Vorteile:

- ein Innovationsnetzwerk mit ideenreichen Kopfen aus Unternehmen und Forschungseinrichtungen
- intensiven Kontakt zu qualifizierten Nachwuchskraften mit spezifischem Know-how,

- eine unkomplizierte Projektforderung zu eigenen Fragestellungen ohne Industrieeigenanteil

- die Wissenssicherung fur lhre Branche und neueste Erkenntnisse aus erster Hand

- finanzielle Verglnstigungen bei Branchen- und Fortbildungsveranstaltungen

- geleistete Beitrage und Spenden sind steuerrechtlich anrechenbar (fur inlandische Unternehmen)

- standigen Zugriff auf alle Projektergebnisse und Leitfaden (online)



Das Leitbhild der IVLV:
Partnerschaftlich
gestalten wir die Zukunft

Wir sind Trendsetter und anerkannter Partner von Industrie und Forschung
Wir sehen, setzen und treiben die richtungsweisenden Themen

Wir fordern praxisnahe Forschung

Bei uns forschen die Besten aus Praxis und Wissenschaft gemeinsam

Wir liefern das Wissen flr lhren zukinftigen Erfolg




IVLV

Industrievereinigung

fir Lebensmitteltechnologie
und Verpackung e.V.
Giggenhauser Str. 35

85354 Freising

Telefon +49 8161 247 316-0

Informationen online:

Aktuelles, Veranstaltungstermine,
Arbeitsgruppen der IVLV, Projektdatenbank
der abgeschlossenen und laufenden
Forschungsvorhaben, sowie Informationen

zu Ansprechpartnern und Mitgliedschaft in der IVLV e.V. A_
www.ivlv.org mitglied
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